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Frischkase-Aufstrich

Zutaten

200 g Frischkase

5 getrocknete Tomaten
1 Zehe Knoblauch

1 Chilischote

Thymian

Petersilie (glatt)

1,2 g Salz
Paprikapulver (edelsuR)

Zubereitung

Getrocknete Tomaten etwa eine Stunde in kaltem Wasser einweichen. Das Wasser abgieRen, die
Tomaten und die entkernte Chilischote in kleine Wurfel schneiden. Knoblauch pressen und die Krauter
fein hacken. Alle Zutaten mit dem Frischkase verriahren und mit den Gewurzen abschmecken.
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