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Kartoffelreibekuchen mit Apfelmus

Zutaten

6 Kartoffeln

1 Zwiebel

1 TL Salz

3 EL Kartoffelmehl

* Apfel
e 1 Zimtstange

Zubereitung

Die Apfel waschen, vierteln und in einem Topf mit etwas Wasser in der Zimtstange kécheln bis sie
weich sind. Die Zimtstange entfernen und die Apfelsticke durch ein Passiersieb sieben. Den Brei
abkuhlen lassen.

Kartoffeln und die Zwiebel schalen in in der Klichenmaschine reiben. Salz und Kartoffelmehl
dazugeben und gut verrthren. Auf einem Backblech mehrere flache Fladen auftragen und bei 200
Grad Umluft etwa 20 Minuten backen.
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